
ช่ือผลิตภณัฑ์ : หมายเลขเอกสาร.: SP-FN-830

รหัสผลิตภณัฑ์ : วันทีม่ผีลบังคบัใช้: 23/4/2026

Revision : วันทีแ่ก้ไข : 17/4/2026

ลูกค้า :

ค าอธิบายผลิตภณัฑ์ :

ส่วนประกอบ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กว้าง (W) : 4.4-5.6

อายุผลิตภณัฑ์ : ระยะเวลา (วัน) ยาว (L) :

แช่แขง็ (Frozen) 365 สูง (H) : 1.6-2.6 ซม.

แช่เยน็ (Chill) - เส้นผ่านศูนย์กลาง (D) : -
อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A น า้หนัก (Wt) : 50-54 กรัม/ช้ิน
สภาวะการท าละลาย :

วิธีการอุ่น : สี :
กลิ่น : กล่ินเนยและไวทช็์อกโกแลต

รสชาติ : รสหวาน

ข้อก าหนดพิเศษ :

เลขสารบบอาหาร (FDA No.)

.

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

กรณีไม่ท  าละลาย

- เตา Convection / เตาต๊ิง : 160°C นาน 15 นาที 

- หมอ้อบลมร้อน : 150°C นาน 15 นาที 

กรณีท าละลายก่อน

- เตา Convection : 160°C นาน 12 นาที

- เตาต๊ิง : 150°C นาน 13 นาที

- หมอ้อบลมร้อน : 150°C นาน 11 นาที

สีครีม

- การ Defrost ในไมโครเวฟก่อนเขา้อบสามารถท าได ้แต่สินคา้อาจมีเนยละลาย

และท าให้รูปทรงสินคา้เสีย และหยบิหรือเคล่ือนยา้ยค่อนขา้งล าบาก

- เม่ืออบดว้ยหมอ้อบลมร้อน แรงลมภายในเคร่ืองอาจพดักระดาษรองอบ ท าให้

กระดาษเคล่ือนตวัและส่งผลให้ คุกก้ีเสียรูปทรงได้

-ตอ้งไม่พบส่ิงแปลกปลอมในบรรจุภณัฑ์

-ไม่เก็บสินคา้ร่วมกบัสินคา้ชนิดอ่ืน

10-1-03350-5-0814

≤ -18 °C

-

N/A

กรณีไม่ท  าละลาย : น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่แขง็และน าเขา้เตาอบทนัที

กรณีท าละลายดว้ยไมโครเวฟ : น าสินคา้ออกจากตูแ้ช่แขง็ วางบนกระดาษรองอบ 

แลว้น าเขา้ Microwave และ Defrost 1 นาที ลักษณะทางประสาทสัมผสั :

สภาวะการเก็บและการขนส่ง :

- เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิแช่แขง็ประมาณ ≤ -18 °C

- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภาพดี ไม่ไดรั้บความเสียหายหรือแตกหักและมีการติด

ฉลากสินคา้แสดงวนัหมดอายบุนบรรจุภณัฑด์า้นนอกและดา้นใน

- สินคา้ควรอยูใ่นสภาวะแช่แขง็

ลักษณะทางกายภาพ :

ลกัษณะทรงกลม

อุณหภูม ิ(OC) 4.4-5.6

แป้งสาลี, น ้าตาล, เนย, ไวทช็์อกโกแลต, ถัว่แมคคาดาเมีย, ไข่, โมลาส, เด็กซโ์ตรส

โมโนไฮเดรต, เกลือ, น ้า, เวยผ์ง, วตัถุเจือปนอาหาร, สีผสมอาหาร

สารก่อภูมแิพ้ : อา้งอิงขอ้ก าหนดผลิตภณัฑ ์ตามตารางรายการอาหารก่อภูมิแพ ้รายการตามทา้ยแนบ

**อา้งอิงสารก่อภูมิแพต้ามสหภาพยโุรป(EU)**

บรรจุ 30 ช้ิน/กล่อง (15 ช้ิน/ถุง, 2 ถุง/กล่อง)

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

White Chocolate Macadamia Cookie Dough (Case-30pcs) / ไวทช็์อกโกแลตแมคคาดาเมียคุก้ก้ีโด

207200

0

STD

คุกก้ีไวทช็์อกโกแลตชิปแมคคาดาเมีย คุกก้ีเน้ือสมัผสักรอบนอกหนึบใน  หอมกล่ิน

เนย และไวทช็์อกโกแลต



ภาพเกณฑ์การยอมรับ FN-830 207200 RTB White Chocolate & Macadamia Cookie(Case-30pcs) ไวท์ช็อกโกแลตแมคคาเดเมยีคุ้กกีแ้บบไม่อบ 
1. ลกัษณะทีส่ามารถยอมรับได้ (Accepted)/ยอมรับไม่ได้

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

รูปร่างไม่สมมาตร, ไม่พบถัว่แมคคาเดเมียปรากฏบนผิวหนา้, ลกัษณะผิวแตกหลุดร่อน
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)

ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

สามารถยอมรับได ้

บนหนา้คุก้ก้ีมีเมล็ดแมคคาเดเมีย ≥ 1 ช้ิน, เอียงเล็กนอ้ย แต่ยงัอยูใ่นความสูงท่ีก าหนด

ยอมรับไม่ได ้



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.8 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify)..........................................................

ส าหรับลูกค้า: ส าหรับบริษทัซินโนวา:

ผูย้อมรับขอ้มลูท่ีระบุไวใ้นเอกสารฉบบัน้ี ผูแ้ทนจากบริษทั Synova
ลายเซ็นต์ลกูค้า ลายเซ็นต์ผู้แทน

วนัท่ี________________ วนัท่ี________________

   10.2 ปลาหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลาหมึกกระดอง (Cuttlefish)
11. นมและผลิตภณัฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลิตภณัฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

14. มสัตาร์ดและผลิตภณัฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝาเดียว (Univalve), หอยสองฝา (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)

     7.1 ขา้วสาลี (Wheat)
     7.2 ขา้วบาร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขา้วโอต๊ (Oat)
     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)
     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบ ุ(Please Specify)....................................................................................
8. ปลาและผลิตภณัฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลิตภณัฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ป ู(Crab)
    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบ ุ(Please Specify)...........Lobster.................
10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมกึ และผลิตภณัฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

7. ธัญพืชทีม่กีลูเตน  (Cereal containing gluten)

3. ถั่วเปลือกแขง็และผลิตภณัฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคาเดเมีย (Macadamia)
      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด ์(Almonds)
      3.4 พีแคน (Pecan)
      3.5 เมด็มะม่วงหิมพานต ์(Cashew nut)
      3.6 เฮเซลนทั (Hazelnut)
      3.7 ถัว่บราซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลิตภณัฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกูล Luoinus sp.)

5. เมล็ดงาและผลิตภณัฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกูลเดยีวกันกับขึน้ฉ่าย และผลิตภณัฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

2. ถั่วเหลืองและผลิตภณัฑ์ (Soybean and Soybean Products)
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ข้อก าหนดผลติภณัฑ์  (Product Specification Sheet)
ข้อก าหนดเพิ่มเตมิ

รายการอาหารก่อภูมแิพ้

(14 Major Food Allergen List)

1. ถั่วลิสงและผลิตภณัฑ์ (Peanut and Peanut Products)


